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En hommage aux sources naturelles cachées au cœur du Domaine, Secret de Margüi est un vin expressif aux fines 
bulles qui dévoile la pureté d'un terroir de légende. 

C  É P A G E S
70% Grenache Noir - 30% Syrah

R É C O L  T E
Vendanges manuelles en caissettes de 25 kg, tri rigoureux sur pied à la vigne et sur table 
de tri en cave.

T E R R O I R
Sols argilo-calcaires

A L T I T U D E
200-300 m

V   I  N    I   F   I  C A T   I  O N
Seconde fermentation en bouteille. Liqueur de tirage à partir de moût de raisins. 
Liqueur d'expédition dosée à 2g/l. 

E L E V A  G E
9 mois d'élevage sur lattes.

A S P E C  T
Robe litchi aux reflets transparents.

N E Z
Nez frais et vif de pamplemousse rose, relevé par des notes de nectarines fraîches, fraises 
des bois et d'une touche pâtissière. 

B O  U C H E
Un vin avant tout rafraîchissant avec une bulle fine et élégante. Délicate et vive, la bouche 
séduit par son acidité juteuse et croquante. Des arômes agréables de pêches fraîches et de 
pamplemousse rose, pour finir sur la douceur. 

A C C O R D S  M E T S  &  V I N S 
Toastinettes de tapenade fraîche, cake aux olives et crevettes façon thaï. 
Tarte aux fruits rouges et charlotte aux fraises. 




