
del Cielo

C É P A G E S
85% Ciliegiolo - 15% Foglia Tonda, Pugnitello, Canaiolo

R É C O L T E 
Récolte manuelle, agriculture biologique, travail 100% manuel, sans aucune mécanisation.
Les vignes, exposées à l’Ouest sont taillées en guyots simples (de 4 à 6 guyots)
 
T E R R O I R 
Sols limoneux et sableux

A L T I T U D E 
300 à 320m

V I N I F I C A T I O N
18 jours de fermentation en cuves béton à une température de 28°

E L E V A G E 
12 mois en barriques de chêne Français et 8 mois en bouteilles avant commercialisation

A S P E C T
Rouge rubis

N E Z  
Magnifique nez intense de fruits noirs, avec des notes de poivre noir du Ciliegiolo, sur des
nuances de vanille et de brownie au chocolat

B O U C H E 
Des tanins veloutés, enrobés d'un boisé toasté qui révèlent des nuances complexes.
Long et énergique. Arômes de mûres et de sureau, puis des touches de moka et de clou de
girofle

A C C O R D  M E T S  E T  V I N S 
Cailles à la truffe, viandes rouges et blanches, fromages moyennement affinés

G A R D E 
10 à 12 années

IGT Ombrie 

ROUGE 2019 PRISTINUM 

Le Domaine Viandante del Cielo se situe au centre de l'Italie entre 300 et 370 mètres d’altitude. Les 4 hectares de
vignes sont plantées sur d’étroites terrasses face au lac Trasimène. Les trois vins du domaine sont l'expression parfaite
du caractère et de la mission de Viandante del Cielo : sophistiqués, raffinés et uniques. La production est très limitée.

Pristinvm signifie en latin ’original, ancien’. Cette cuvée est un hommage à l'histoire millénaire de la viticulture de cette
région. Il bénéficie des dernières innovations en matière de philosophie viticole et vinicole.


